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Aperitif & Amuse-bouches

@sters, champagne & caviar
Hummer, yuzu & sansho peber

Bluefin otoro, myoga & wasabi

Fleury Pére & Fils
Blanc de Noirs - Extra Brut - Courteron - Biodynamique - WWF
Magnum

Larmandier-Bernier

Longitude Blanc de Blancs - Extra Brut - Biodynamique
Magnum

Launois Pére & Fils
Blanc de Blancs Brut Réserve - Extra-Brut - Grand Cru Le Mesnil
Magnum

De Sousa & Fils
Blanc de Blancs Réserve - Extra Brut - Grand Cru Avize - Biodynamique - WWF
Magnum

Philippe Lancelot
Les Hauts d'Epernay - Extra Brut - Biodynamique

Benoit Marguet
SHAMAN 19 Rosé - Brut Nature - Grand Cru - Biodynamique
Magnum

Menu

Kammusling, ribs & rose

Larmandier-Bernier
2017 Terre de Vertus ‘Les Barillers’ - Brut Nature - Premier Cru - Biodynamique

Jomfruhummer, tomat & vanille

De Sousa & Fils
2010 Cuvée des Caudalies - Extra-Brut - Grand Cru Avize - Biodynamique

Chawanmushi, kongekrabbe & sgpindsvin

Fleury Pére & Fils
2012 Sonate - Extra Brut Nature - Courteron - Biodynamique
sans soufre ajouté

Bleeksprutte, togarashi & grillet lag

Philippe Lancelot
2008 Bas de Saran - Extra Brut - Grand Cru Cramant & Chouilly
Magnum



Pighvar, sake & matsutake

Jacques Selosse
Substance - Blanc de Blancs - Extra Brut - Grand Cru Avize

Vagtel, traffel, vin jaune & figen

Benoit Marguet
2017 Ambonnay Rosé - Brut Nature - Grand Cru Ambonnay - Biodynamique
sans soufre ajouté

Maelk, melon & lavendel
Troffel, hasselnad & chokolade

2002 Veuve Cliquot Ponsardin
Vintage Rich

De Luxe Cuvée Champagne Bar

Larmandier-Bernier
2014 Vielle Vigne du Levant - Extra Brut - Grand Cru Cramant - Biodynamique

Philippe Lancelot

2014 Bas de Saran - Blanc de Blancs - Extra Brut - Grand Cru - Biodynamique
sans soufre ajouté

Krug
Grande Cuvée 171eme Edition

Benoit Marguet
2014 Sapience - Brut Nature - Premier Cru - Biologique
sans soufre ajouté

Guillaume Selosse
Largillier - Extra-Brut - Blanc de Pinot Noirs - Ville-sur-Arce

De Sousa & Fils
Cuvée des Caudalies Rosé - Grand Cru Avize & Ay - Biodynamique

Jacques Selosse
Rosé - Brut - Grand Cru Avize & Ambonnay

Krug
Rosé 26eme Edition



JORDNAER

Arets Champagne Soirée afholdes for 26. gang siden 1999.

Champagne Soirée’en indledes med
aperitif og amuse-bouches fra kl. 18 il 19.

Traditionen tro efterfalges middagen af en
ad libitum de luxe cuvée champagnebar
med argangen, der runder 10 ar
~2014 ~

&

Midnatsjazz
med

Nikolaj Hess trio & Sinne Eeg

%

Resultatet af dagens Top 20 smagningen af de bedste Champagne Rosé
offentliggares af Deloitte under middagen.
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